ELISA

BISTRO & TERRASSE

LES SAVEURS D'ELISA

Ein Abendment zum Entdecken und
Geniessen — unkompliziert, saisonal

und ganz im Stil des ELISA.

VORSPEISE

Salatschissel zum Teilen

begleitet von kleinen ELISA Kreationen

HAUPTGANG
Saisonaler Plat du jour

inspiriert von der Region

DESSERT
Dreierlei aus der ELISA Pdatisserie —

suss, gefroren und herzhaft

CHF 79

pro Person

Bitte informieren Sie das Service-
Team Uber allfallige Allergien,

Intoleranzen und Verpflegungsformen.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer

Fleisch, Geflugel, Fisch, Brot und Backwaren.

Alle Preise verstehen sich in CHF
inkl. 8.1% MwSt.



ELISA

BISTRO & TERRASSE

LES SAVEURS D'ELISA

Une expérience du soir @ découvrir et &
savourer — simple, de saison et fidele

a Uesprit d’ELISA.

ENTREE

Saladier a partager accompagnée de

petites créations ELISA

PLAT PRINCIPAL
Plat du jour de saison

inspiré par notre région

DESSERT
Trilogie de la pétisserie ELISA -

sucré, glacé et gourmand

CHF 79

par personne

Nous vous prions d’'informer notre
équipe de service de toute allergie,

intolérance ou préférence alimentaire.

Nous utilisons exclusivement de la viande, de
la volaille, du poisson, du pain et de

boulangerie Suisses.

Tous les prix s’entendent en CHF,
TVA de 8.1 % incluse.



ELISA

BISTRO & TERRASSE

FLAVOURS OF ELISA

An evening menu to discover and
savour — relaxed, seasonal, and true

to the spirit of ELISA.

STARTER

Salad bowl to share

accompanied by small ELISA creations

MAIN COURSE
Seasonal dish of the day

inspired by our region

DESSERT
A trilogy from the ELISA pdtisserie -

sweet, frozen, and savoury

CHF 79

per person

Please inform our service team of any
allergies, intolerances, or dietary

requirements.

We only use Swiss meat, poultry, fish, bread

and bakery products.

All prices are in CHF, including 8.1% VAT.



