
Du domaine de Giessbach   V - Végétarien  V+ -  Végétarien / Vegan  possible  G – Sans gluten possible  

Tous les prix s‘entendent en CHF, TVA de 8.1% incluse.  

 

 
 

ENTRÉES  

BOL DE SALADE GIESSBACH À PARTAGER GV+  

Salade  verte  légumes   chips de graines  cresson   fines herbes   vinaigrette au miel 

P.P. 11  

SOUPE DU JOUR GV+  12  

CHOU POTAGER  FA ÇON KIMCHI  G V+  

Sorbet au fenouil épicé  quinoa  pleurotes du panicaut  de Kerns  

18  

HELVETIC  SAUMON  MARINÉ  G  

Panna cotta aux poireaux  concombre   salade d’herbes  fraiches   vinaigrette au kombucha  

23  

 

PLATS PRINCIPAU X  

RISOTTO  TESSINOIS  G V+  

Bettes colorées   fromage de chèvre frais de Meiringen  

29  

RAVIOLI S  FARCIS AU  POTIRON  V  

Ricotta   noix  piment du jardin  

3 1 

COURGETTES  ET P ÂTISSONS  RÔTI S  G V +  

Galette s de pommes de terre   coulis de tomate et de piment fermenté 

31  

BOULETTE DE VEAU DE L’OBERLAND BERNOIS  
OU  

ENTRECÔTE DE BŒUF  LOCAL AU BEURRE AUX HERBES  G  

Fines herbes   moutarde  concombre  pommes de terre  nouvelles  au thym 

32  

 

+9  

 

 

TRUITE  DE RUBIGEN  G  

Maïs ribel   ratatouille   velouté au basilic   

39  

 

DESSERT S  

PRUNES D U  LOUWELLI  POCHÉES  GV  

Crumble au romarin  verveine citronnée   glace au lait  caramélisé  

14  

T ARTE AUX POIRES  G V  

Mûres  glace à l’ agastache  

15  

GLACE OU  SORBE T  DU JOUR G V +  

Chantilly  

6  

+1.5 

FROMAGE D’ALPAGE DE LURNIG ,  ADELBODEN 2024  G V  

Chutney de pomme  pain r oulé aux poires  

14  

 

 


