
Aus der Domäne Giessbach   V -  Vegetarisch  V+ -  Vegetarisch / Vegan möglich  G -  Glutenfrei möglich  

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.1% MwSt.  

 

 
 

VORSPEISEN  

GIESSBACH SALATSCHÜSSEL  ZUM TEILEN  G V+  

Blattsalat   Gemüse  Kernenchips   Kresse   Gartenkräuter   Honig- Dressing  

P.P .  11 

TAGESSUPPE  GV+  12  

LAUWARME  GEMÜSEQUICHE  V  

Kräutersalat   Gepickelte Zwiebeln  

19  

MARINIERTE ZUCCHINI  G V+  

Himbeer- Dressing   Goldmelissen - Pistou   Schweizer Lin sen  

18  

CEVICE VOM RUBIGER HELVETIC L ACHS  G  

Stangensellerie   Radieschen   Fenchel   Rhabarber   

23  

 

HAUPTGÄNGE  

TESSINER RISOTTO  V+  

Abegglen’s Bergkäse   Tomaten   Kräuter  

29  

RAVIOLI  MIT FRISCHKÄSEFÜLLUNG  V  

Rucola   Louwelli Baumnuss   Meiringer Zie genkäse  

32  

MARINIERTER KOHLRABI  G V +  

Kernser Pilze  Tempeh  Honiglack   Knoblauch - Mayonnaise  

31  

PASTETLI MIT GIESSBACH KALB  

Schnittlauch   Rande   Baby Kale   

38  

RUBIGER FORELLE  G  

Liebstöckel - Veloute  Bohnen- Cassoulet   Kefen  

39  

ELISA «KEBAB » (V)  

Hackfleisch vom Giessbach Kalb   Fladenbrot   Meiringer Joghurt   Kichererbsen   

Weisskraut  fruchtige Chili - Sauce  

3 2  

 

DESSERT S  

SAUERRAHM MOUSSE  GV  

Rhabarberkern   Zitronenmelisse - Eis   

14  

«OPERA »  V  

Honig- Buttercreme   Ganache  Crumble  Fichten - Sorbe t 

15  

TAGESGLACE ODER TAGESSORBET  G V +  

Mit Rahm  

6  

+1.5 

ALPKÄSE VON DER ADELBODNER ALP LURNIG  2024  G V  

Apfel- Chutney  Birewegge  

14  

 

 


