
Aus der Domäne Giessbach   V -  Vegetarisch  V+ -  Vegetarisch / Vegan möglich  G -  Glutenfrei möglich  

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.1% MwSt.  

 

 
 

VORSPEISEN  

GIESSBACH SALATSCHÜSSEL  ZUM TEILEN  G V+  

Blattsalat   Gemüse  Kernenchips   Kresse   Gartenkräuter   Honig- Dressing  

P .P .  11 

TAGESSUPPE  GV+  12  

LAUWARMER GEMÜSEQUICHE  V  

Kräutersalat   Gepickelte Zwiebeln  

19  

TATAR VON DER RUBIGER LACHSFORELLE  G  

Crème fraîche  Senf  Gurke  Brioche  Radieschen   

2 3  

PASTRAMI VOM GIESSBACH KALB  G  

Bärlauch   Brokkoli  Eigelb   

2 1 

 

HAUPTGÄNGE  

TESSINER RISOTTO  V+  

Abegglen’s Bergkäse   Tomaten   Kräuter  

2 9  

RAVIOLI  MIT FRISCHKÄSEFÜLLUNG  V  

Grüner Spargel   Bärlauch   

3 2  

MARINIERTER KOHLRABI  G V +  

Kernser Pilze  Tempeh  Honiglack   Knoblauch - Mayonnaise  

3 1 

BRATEN VOM GIESSBACH KALB  G  

Kräuter - Rahmsauce   Spätzli  Schalotten   Bundkarotten   

4 2  

RUBIGER SAIBLING  G  

Agastache - Beurre Blanc   Schwarze Linsen   Babylattich   

4 1 

ELISA «KEBAB » (V)  

Hackfleisch vom Giessbach Kalb   Fladenbrot   Meiringer Joghurt   Kichererbsen   

Weisskraut  fruchtige Chili - Sauce  

3 2  

 

D ESSERT S  

SAUERRAHM MOUSSE  GV  

Rhabarberkern   Zitronenmelisse - Eis   

14  

«OPERA »  V  

Honig- Buttercreme   Ganache  Crumble  Fichten - Sorbe t 

15  

TAGESGLACE ODER TAGESSORBET  G V +  

Mit Rahm  

6  

+1.5 

ALPKÄSE VON DER ADELBODNER ALP LURNIG  2024  G V  

Apfel- Chutney  Birewegge  

14  

 

 


