
 

 

Offenweine 
    CHF  

Schaumwein Prosecco Millesimato DOC  
Azienda Vinicola Caccaro, Venetien (IT) 
Glera 
 

2025 1dl 
7.5dl 

9 
62 

 Cuvée Pierre Premier Cru Brut AOC  
Champagne Elodie D., Champagne (FR)  
Pinot Noir | Pinot Meunier | Chardonnay 

N.V. 1dl 
7.5 dl 

15 
96 

     
Weisswein Chardonnay Sélection Giessbach AOC  

Niklaus Wittwer, Wallis (CH) 
Chardonnay 
 

2025 1dl 
7.5 dl 

 

8.5 
59 

 Gavi di Gavi DOCG  
Tenuta Olim Bauda, Monferrato (IT) 
Cortese 
 

2021/25 1dl 
7.5dl 

9.5 
65 

 Sablet Blanc «Le Viognier» AC   
Domaine Piaugier, Sablet  (FR) 
Viognier 

2022/23 1dl 
7.5dl 

10 
68 

     
Rosé Bandol Rosé AC   

Domaine de la Tour du Bon, Le Brûlat du 
Castellet  
Cinsault | Grenache | Mourvèdre | Clairette 

2025 1dl 
7.5dl 

9.5 
67 

     
Rotwein Assemblage Sélection Giessbach AOC  

Niklaus Wittwer, Wallis (CH) 
Merlot | Syrah | Pinot Noir 
 

2024 1dl 
7.5dl 

9 
64 

 Bolgheri Rosso DOC  
Le Macchiole, Bolgheri (IT) 
Merlot | Cabernet Franc | 
Cabernet Sauvignon | Syrah 
 

2024 1dl 
7.5dl 

10 
69 

 Gigondas AOC  
Raspail - Ay, Gigondas (FR) 
Grenache | Mourvèdre | Syrah 

2022/23 
 

1dl 
7.5dl 

12 
86 

     
Süsswein Piesporter Goldtröpfchen Spätlese  

Weingut Hain, Piesport (DE) 
Riesling 

2024 1dl 
7.5dl 

9 
63 

 



 

Vorspeise  ~  Entrée  ~  Starter 

✿ 

Ⓖ 

Giessbach Salatschüssel ~ Salade Giessbach ~ Giessbach salad 
Blattsalate | Gemüse | Kerne | Croûtons | Alpkäse | Kresse | Hausdressing  
Salades vertes | légumes | graines | croûtons | fromage d’alpage | cresson | sauce maison  
Green salads | vegetables | seeds | croutons | alpine cheese | watercress | signature dressing  
 

12 | 17 

✿ 

Ⓖ 

Tagessuppe ~ Soupe du jour ~ Soup of the day 
Gerne informiert Sie unser S ervice- Team über die Tagessuppe . 
Notre équipe se fera un plaisir de vous informer sur la soupe du jour.  
Our team will be happy to inform you about the soup of the day. 
 

11 

Ⓖ 

 

 
 

 

✿ 

 

Frischkäse & Kürbis ~ Fromage frais & potiron ~  
Cream cheese & pumpkin   
Meiringer Frischkäse | Kürbis | Feige | Landrauchschinken | Kerne  
Fromage frais de Meiringen | potiron | figue | jambon fumé de campagne | graines  
Cream cheese from Meiringen | pumpkin | fig | smoked country ham | seeds 
 

Auf Wunsch mit marinierter Rande möglich  
Avec de la betterave marinée, sur demande  
Available with marinated beetroot upon request 

23 

   

Hauptgang  ~  Plat principale  ~  Main course 

❀ 

✿ 

Ⓖ 

Wurzelgemüse ~ Légumes-racines ~ Root vegetables   
Kichererbsen Creme | Joghurt | Petersilie | Couscous Taler  
Crème de pois chiches | yaourt | persil | galette de couscous 
Chickpea cream | yogurt | parsley | couscous patty  
 

33 

❀ Hausgemachte Agnolotti ~ Agnolotti fait maison ~ Homemade Agnolotti  
Meiringer Frischkäse | Kürbis | Haselnuss | Ricotta   
Fromage frais de Meiringen | potiron | noisette | ricotta 
Cream cheese from Meiringen | pumpkin | hazelnut | ricotta  
 

34 

 
 
 
 
 

❀ 

Clubsandwich 
Brienzer Truthahn | Unterbacher Freiland E i | Speck | Pommes Frites oder Salat  
Dinde de Brienz | oeuf d’évelage en plein air d’Unterbach | lardon | frites ou salade 
Turkey from Brienz | free- range egg from Unterbach | bacon | french fries or salad 
 
Ohne Fleisch möglich |  Sans viande disponible | Without meat 
 

32 

Ⓖ Kalbssteak ~ Steak de veau ~ Veal steak  
Heimisches Kalb | Kernser Pilze | Dauphine Kartoffel | Speckbohnen  
Veau local | champignons de kerns | pomme de terre Dauphine | haricots au lard  
Local veal | mushrooms from Kerns | Dauphine potato | beans | bacon 
 

49 

Ⓖ Emmentaler Zander ~ Sandre de l’Emmental ~ Pike perch from Emmental 
Dill | Kartoffelragout | Meerrettich | Rande   
Aneth | ragoût de pommes de terre | raifort | betterave 
Dill | potato ragout | horseradish | beetroot  

46 

 



 

Dessert & Käse  ~  Dessert & fromage  ~  Dessert & cheese 

❀ 

Ⓖ 

Limetten Délice ~ Délices au citron vert ~ Lime délice 
Limettenmousse | Apfel- Selleriekern | Biskuit  
Mousse au citron vert fourrée de pommes et céleri | biscuit 
Lime mousse | apple- celery filling | sponge 
 

16 

❀ 

 

Zwetschgenstrudel ~ Strudel aux quetsches ~ Plum strudel 
Vanillesauce | Haselnuss Glace  
Sauce à la vanille | glace aux noisettes  
Vanilla sauce | hazelnut ice cream 
 

16 

Ⓖ Hausgemachtes Tagesglace oder -sorbet ~ Glace ou sorbet du jour maison  
Homemade ice cream or sorbet 
Fragen Sie unser Service - Team nach dem aktuellen Angebot.  
Demandez à nos collaborateurs de service l'offre actuelle.  
Ask our service team for the current offer. 
 

7 

Ⓖ Dreierlei Käse aus dem Jumiversum ~ Trio de fromage du Jumiversum   
Trio of cheeses from Jumiversum 
Garnituren | Hausgemachtes Früchtebrot  
Garnitures | pain aux fruits fait maison 
Garnishes | homemade fruit bread 

19 

 

Deklaration & Allergene  ~  Déclaration & allergènes 

Declaration & allergens 

Über die Zutaten in unseren Gerichten,  welche Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, informieren Sie 
unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.  Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, Geflügel , Fisch, Brot 

und Backwaren . 
Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.1% MwSt.  

~ 
Sur demande, nos collaborateurs vous  informent volontiers sur les ingrédients de nos plats qui peuvent déclencher des  

allergies ou des intolérances.  Nous utilisons exclusivement de la viande, de la volaille, du poisson, du pain et de 
boulangerie Suisses.  

Tous les prix s’entendent en CHF, TVA de 8.1% incluse.  

~ 
Our staff will be happy to inform you on request about the ingredients in our dishes that may cause allergies or 

intolerances. We only use Swiss meat, poultry, fish, bread and bakery products.  
All prices in CHF and incl. 8.1% VAT. 

 

❀ Vegetarisch | Végétarien |  Vegetarian 

✿ Vegetarisch, Vegan möglich |  Végétarien, vegan possible |  Vegetarian, vegan possible  

Ⓖ Glutenfrei möglich | Sans gluten possible |   Gluten- free available  


